Original y Especiado
Variedad: 100% Maturana Tinta
Produccion: 1.818 botellas

Descripcion ampelografica: La Maturana Tinta
es una variedad autéctona riojana que no se cultiva en
ningun otro lugar del mundo. Recuperada tras afios de
trabajo e investigacion, presenta un racimo pequefio
y compacto, asi como bayas también pequefias. Muy

sensible a la botrytis, la brotacién es tardia, pero Ia

maduracion es precoz.

Vinificacién: Vendimia manua

diez

en pequenas cajas de

Kilo

gramos de capacidad. Enfriamiento en cdmara

de frio hasta que la te mperatura de la uva a

cance

los 3 °C. Doble seleccion de racimos y granos, con un

ble francés con ausencia de

en tinos de madera de ro

bombeos y vinificacion pc
Maceracién en frio y fermentacién durante 20 dias con
levaduras autéctonas. Descube por gravedad a barrica
de roble francés nueva y de segundo afio para realizar

la fermentacion malolactica.

Crianza: 14 meses de estancia en estas barricas de
diferentes tonelerfas, tostados y origenes, sin trasiegos,
permaneciendo con sus lias hasta su embotellado y
realizandose batdnnage periddicos durante los cuatro
primeros meses. El vino se embotella sin filtrar ni

arificar por lo que pueden aparecer con el tiempo

L

pequefas precipitaciones de origen natural.

Cata: Color rojo purpura de capa muy alta, con un

ribete vio

En boca es muy balsamico, mineral, con sensaciones

también especiadas (se repite la pimienta, flor de rosa,

comino, clavo), con un paso elegante, vibrante y largo

en el posgusto.

Maridaje: Todo tipo de carnes a la brasa, asados,

quesos fuertes y platos de caza.
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