Frescura, Concentracion y Potencia

Variedad: 100% Graciano
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Vinificacién: Vendimia manual en pequefias cajas
de capacidad. Enfriamiento en

je diez kilogramos de caj

camara de frio hasta que |

lcance los 3 °C ble sele granos

con un suave despalill estrujado. Vinificacion por

separado de las parcelas El Tablar de Zorraquin y El
avedad en tinos de madera de

errado. Encube por gr

1 ausencia de bombeos. Maceracio

oble francés con
en frio y fermentacion durante 22

d a barrica de roble

utoctonas. Descube por gravedac

francés nueva y de segundo ano para realizar la
fermentacion malolactica.
Crianza: 18 meses de estancia en estas barricas de

diferentes tonelerias, tostados y origenes, sin trasiegos
su embotellado s

) con sus lias hasta

yermaneciend

cuatro

s durante los

se batbnnage periddic

o se embotella sin filtrar n

ealizan

clarificar 0 que pueden aparecer con el tiempo
Aas precipitaciones de origen natl

Cata: Color violdceo profundo de capa muy alta
casi ¢ Aromas intenso a frutas negras maduras

Casl Opaco. A
moras, ciruelas) sobre una gran cantidad de aromas

0s. En boca es

lorales (violetas), chocolate, mentc
muy equilibrado, con una fruta negra madura, fresco
1 final muy largo, complejo y persistente.

Maridaje: C:

de zarza
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PARCELAS DE
GRACIANO

PARCELAS DE
GRACIANO




